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«Miissen der Kundschatt nachgehen»

Vielseitiger Betrieb / «Obstgarten Farnsberg» und noch viel mehr: Stefanie und Christian Weber setzen auf verschiedene Betriebszweige.

HEMMIKEN m «Ich war neun
Jahre alt, als ich das frohliche
Kiihlein, das Bestandteil unseres
Betriebslogos ,muuhh-guet’
wurde, gezeichnet habe», erzahlt
Stefanie Weber. «Schon als
Miédchen ging ich jede freie Mi-
nute auf einen Bauernhof.» Sie
kam allerdings erst auf Umwe-
gen im Jahr 2004 zu ihrem
Wunsch-Mann beziehungswei-
se auf den Hof Baregg in Hemmi-
ken BL, den Christian 1992 von
seinem Vater Heini tibernom-
men hat.

Auf die Frage, wo und wie sie
sich kennen gelernt hitten,
lacheln sie einander vielsagend
an. «Im Internet natiirlich, bei
Landflirt.ch», sagt Stefanie. «Wo
denn sonst?!» Sie habe namlich
klare Vorstellungen gehabt, wie
es auf «ihrem» Hof aussehen
miisste. Christian habe ihr so-
zusagen alles anbieten konnen.
Was fehlte, habe er einfach tiber-
tragen auf das, was vorhanden
war. Beispielsweise fragte er sie,
ob sie anstelle des gewiinschten
Badepools mit der Badewanne
als Kompromiss zufrieden sei.
Diese Phantasie habe sie beein-
druckt.

Okologisierungsprojekt
in mehreren Gemeinden

Der Einfallsreichtum spielt
bei beiden eine grosse Rolle. Das
zeigt sich bei der grossen Vielfalt
der Betriebszweige. Was ihnen
stark am Herzen liegt, ist die Na-
tur. Sie machen seit 2004 mit
beim «Obstgarten Farnsbergy,
eine Idee des Schweizer Vogel-
schutzes und der Schweizer Vo-
gelwarte. In den Gemeinden
Buus, Hemmiken, Gelterkinden,
Ormalingen und Rickenbach en-
gagieren sich 15 Bauernfamilien
in diesem Okologisierungspro-
jekt. Hier wird versucht, der
enormen Verdnderung der tradi-
tionellen Obstbaumlandschaft
im oberen Baselbiet entgegen-
zuwirken. Und damit die typi-
schen Hochstamm-Obstgirten
mit ihren Bewohnern, darunter
zahlreiche Vogelarten, zu retten.

Rund um den Farnsberg soll ein
moglichst zusammenhéngen-
des Gebiet aufgewertet werden.
Dabei spielen die Anzahl Bau-
me, ihre Verteilung, ein ange-
passter Unternutzen und die
Kombination mit geeigneten
okologischen Elementen eine
entscheidende Rolle, ebenso die
Einbettung dieser Massnahmen
in moderne Landwirtschaftsbe-
triebe. Wenn Webers dartiiber re-
den, spiirt man ihre Begeiste-
rung und ihr Engagement fiir
das Projekt und die Vogelwelt.

Freude an der
gemeinsamen Arbeit

Als sie feststellen mussten,
dass die tiblichen Vermarktungs-
kandle an Friichten von Hoch-
stammbdumen — beispielsweise
Biihler-Zwetschgen - obwohl
aromastark, nicht interessiert
sind, suchten sie einen anderen
Weg, um diese abzusetzen.
«Letztes Jahr fiillten wir zwei
Tonnen Friichte in Tausende von
Glédser und Flaschen ab», blickt
Stefanie zuriick. Hier ist Teamar-
beit angesagt: Stefanie kocht die
Friichte und fillt sie ein, Chris-
tian sterilisiert sie.

Uberhaupt arbeiten die bei-
den gerne zusammen. Beispiels-
weise in der Nacht von Freitag
auf Samstag, wenn sie nach Mit-
ternacht aufstehen und tiber
100 Brote und Zopfe backen. Die
Zeit, wo sie miteinander tétig
seien, gebe ihnen Gelegenheit,
iiber dies und das und jenes zu
reden. Auch mal zu streiten.

Verkauf der Produkte ab Hof
und auf Mirkten

In ihrem Hofladen gibts Des-
serts, eingelegte und getrockne-
te Friichte, FEierlikore (mit
Kirsch, Pfliimli und Mirabelle),
Gelées und Konfitiiren, Sirupe
aus Bliiten und Friichten, Siiss-
Saures oder Sauer-Siisses, Siiss-
most, Gallowayfleisch, Baregger
Rauchschiiblig. Auf Bestellung
werden Anisbrétchen mit Logo
oder Beschriftung gebacken. Al-
le Produkte sind selbst gemacht

Stefanie und Christian Weber, Hemmiken BL, bei ihren Galloways im Stall. Bald werden die Tiere wieder den grossen Obstgarten Farnsberg

«pflegenn».

und einheitlich verpackt. Das sei
wichtig, weil sie professionell
auftreten wollten.

Sie fahren an die Mérkte nach
Bremgarten, Brugg, Dornach,
Gelterkinden, Liestal, Ormalin-
gen, Reigoldswil, Rheinfelden,
Sissach und Waldenburg. Diese
Beschiftigung bereitet ihnen
viel Spass. «Es ist zwar ein gros-
ser Aufwand», verrat Christian,
«aber wenn wir noch ein biss-
chen durchhalten, kénnen wir
das gesetzte Ziel erreichen.»

«Unser Hof ist das Paradies,
aber er liegt abgelegen»

Natiirlich mussten Webers
auch Dampfer hinnehmen, so

als sie das erste Mal an der Muba
teilnahmen. Die Standkosten
seien ernorm hoch gewesen,
weil sie auch das Hofbeizli, das
rund 50 Personen Platz bietet,
fiihrten. 850 Stunden hétten sie
in diese zehn Tage gesteckt und
herausgeschaut habe sozusagen
nichts. Trotz Abgabe des Hof-
prospekts erreichten sie keinen
hoheren Bekanntheitsgrad; die
erhofften Folgeverkdufe blieben
aus. «Unser Hof ist zwar das Pa-
radies, aber er liegt abgelegen»,
erwiahnt Stefanie. «So miissen
wir halt unserer Kundschaft
nachgehen.» Benildis Bentolila

www.hof-baregg.ch

(Bild Benildis Bentolila)

BETRIEBSSPIEGEL

Betriebsleiter: Christian und Stefanie Weber

Arbeitskréfte Betriebsleiterpaar, Vater Heini Weber

Betriebsform: OLN

Flache (LN): 30 Hektaren, davon 6 Hektaren extensiv
genutzte Flachen mit Wiesen und Weiden,
Buntbrachen, Hecken, Ufer- und Feldgehélze

Héhenlage/Zone: ~ 580 m u. M./VHZ

Produktionszweige: 40 Galloways, Stier Kilian, Mastvieh;

230 Hochstammbaume, vorwiegend Steinobst;

Hofladen, Hofbeizli, Schaubéackerei (mobiler
Holzofen) und Verkauf der Produkte an
Markten, Fiihrungen Obstgarten Farnsberg,
bim Buur i d'Schuel, Bed and Breakfast,
Lebenstherapie MentAL-Somatik, Bachbliiten-
therapie fiir Mensch, Tier und Pflanze



